
Primi piatti di mare
Risotto carnaroli mantecato agli scampi

€ 17,00

Spaghetti di grano duro alle vongole veraci 
oppure Special 

€ 18,00

Tagliolini black and white con gamberi, zucchine e scorza di limone

€ 18,00

Primi piatti di terra
Ravioli del plin al sugo dei Tre arrosti 

€ 18,00

Gnocchetti della Valle Varaita speck e brie al rosè

€ 16,00

Maccheroni di pasta fresca con crema di asparagi, bacon croccante e
granella di pistacchio

€ 17,00

Chitarrucci di pasta fresca con pomodoro pachino,
burrata e basilico fresco

€ 17,00

Secondi piatti di terra
Chateaubriand di fassone su Julienne di verdure

€ 28,00

Tagliata di fassone con rucola, pomodorini e riccioli di grana  

€ 20,00

Scottadito d’agnello ai ferri con patate grill

€ 20,00

Caponata tradizionale e mozzarella di bufala

€ 14,00

Secondi piatti di mare 
Fritto misto di calamari e gamberoni Royale 

€ 18,00

Orata o Branzino al forno con patate, olive e pomodori pachino

€ 18,00

Cubes di tonno in crosta di pistacchio su vellutata di burrata e

gocce di balsamico

 € 24,00

Grigliata mista di pesce

(Calamari - Scampi - Seppia - Branzino - Gamberoni Royale)

€ 28,00

Asparagi alla Bismark

€ 14,00

Su ordinazione cruditè di pesce “Plateau Royale”

I secondi saranno accompagnati dal loro contorno



Per iniziaren
Carpaccio di salmone marinato agli agrumi, aneto e pepe rosa

€ 16,00

Cocktail di gamberoni Royale alla catalana

€ 17,00

Insalatina di mare (Seppia, Calamari, Polipetti, Mazzancolle) concassè di
pomodoro, olive taggiasche, salicornia

 
€ 20,00

Tartare di Fassone con i suoi intingoli

€ 17,00

Girello di vitello cotto al rosa con salsa all'antica maniera

€ 17,00

Tartare di tonno pinna gialla, mango e salicornia croccante

€ 18,00

Fiori di zucchine ripieni di magro con crema di parmigiano
 

€ 14,00

Piatti senza lattosio

Piatti pensati per Celiaci

Piatti pensati per Vegetariani

Tradizionale Ristorante 1883

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio, che vi consiglierà una variante dei nostri

piatti che sia adatta alle vostre esigente alimentari.

 

Dessert                                                               
Meringata con caramello salato

€ 7,00

Millefoglie con crema chantilly e Fragole

€ 7,00 

Triple mousse di cioccolato, nocciola e gianduja

€ 7,00

Tarte-Tatin secondo lo Chef

€ 7,00

Tiramisù della settimana

€ 7,00

Gelati e sorbetti (menodiciotto)

€ 7,00

Frutta di stagione

€ 6,00

 Coperto  € 3,00


